Die Sonne geht auf!
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Sie wollen feiern?
Machen wirl! ior ko

der Metzger
Wir, das sind: Catering
Chefkoch Marcel Drees und Metzgermeister Jurgen Hahn,
zwei leidenschaftliche Profis aus dem Revier, die sich zusammengetan haben,
um Ihnen das Gelbe vom Ei und das Glick in Scheiben zu servieren und lhnen ein
gliickliches Lacheln auf's Gesicht zu zaubern.

Wir geben Ihnen unser Bestes:

Metzgermeister Jirgen Hahn hat jahrzehntelange Erfahrung bei Auswahl
und Zuschnitt besten Fleisches aus der Region. Seine hausgemachten
Wurstspezialitdten sind mehrfach pramiert und allerbester Qualitat.

Chefkoch Marcel Drees betreut und berat Sie personlich. Fur die hochsten Genisse
nimmt er jede Mihe auf sich: Braten gart er 12 Stunden im Niedrigtemperatur-
Garverfahren, um sie unnachahmlich zart und saftig zu machen. Saucen setzt er
selbst an und reduziert sie dber Nacht, um sie so samig und geschmackvoll wie
irgend moglich herzustellen.

Mit uns konnen Sie Feiern von Anfang an

Sie bekommen:

- individuelle, umfangreiche und kostenlose Beratung vom Chef
personlich, damit nichts Gbersehen oder falsch eingeplant wird

« all unsere jahrzehntelangen Erfahrung bei der Planung und
Durchfiihrung von Events der unterschiedlichsten Stile - von
Elegant bis Rustikal, von Fete bis Stehempfang, von Hochzeit
bis Abiball

- unsere Qualitatsgarantie: ausgesuchte und pramierte Qualitat
beim Fleisch und allen Zutaten, die wir frisch verarbeiten und
sorgfaltig zubereiten, fir allerhdchsten Genuss

- exzellenten Vor-Ort-Service - wenn Sie es wiinschen,
dekorieren wir, richten an, bedienen oder grillen fiir Sie auch
bei Ihnen zuhause oder am Veranstaltungsort

Equipment-Service: alle benétigten Gerate stellen wir lhnen
bereit, z.B. Geschirr, Besteck, Gedecke, Tische, Zelte, Zubehor -
inkl. Brennpasten und Holzkohle

Getranke-Service: auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne das
Getranke-Paket Ihrer Wahl zusammen

« Abholservice: Falls Sie mdgen, holen wir das Leergut gegen
einen kleinen Aufpreis wieder ab

+ Reinigungsservice: sparen Sie sich den Abwasch. Auf Wunsch
spiilen wir alles gegen einen kleinen Aufpreis fiir Sie

+ Aber vor allem: entspannte Vorfreude, Leckereien, die nicht
alle Tage serviert werden und die Gewissheit, sich auf Service,
Qualitat und Geschmack verlassen zu kénnen!
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Hausbuffet ,Kiichenchef"
Buffet-Klassiker mit allem, was das Herz begehrt

Vorspeise

+ Melonenschiffchen mit Heideschinken

+ Roastbeefrollchen mit Sahnemeerrettich
+ Edelfischplatte mit Raucherlachs

+ Brotkorb mit Butter und Krauterbutter

Hauptspeise

+ Schweinefilets mit Spargel

+ Hahnchenfilets mit Obst

+ Sauce Bernaise

+ Rostkartoffeln

* Reis

+ Gemiseplatte

- gemischter Salat der Saison mit Dressing nach Wahl

Dessert
- Mousse au chocolat

Allergene: GDACV

Preis/Person: 22,90 €

Unser Tipp: Sie konnen bei uns
auch Geschirr und Besteck
bestellen. Wir nehmen alles
schmutzig wieder mit.

Feiern von Anfang bis zum Schluss!



Italienisches Buffet
mit allen bekannten Spezialitaten fur das italienische Lebensgefiihl

Vorspeise

+ Schinken-Melone

+ Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

+ Antipastiauswahl mit versch. gegrillten GemUse
- gefillte Antipasti

Hauptspeise

+ Piccata Milanese mit Tomatenspaghetti

+ Saltimbocca mit Zucchinirisotto

+ kleine Involtini mit Rosmarindrillingen

+ Hahnchenfilet mit Tomaten-Oliven Sauce mit Bandnudeln
- Putengeschnetzeltes Toskana mit Kartoffelgnocchi

Dessert
- hausgemachtes Tiramisu

Allergene: OGMAEIJLSCW

Preis/Person: 19,90 €
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Kalt-warmes Buffet
reichhaltige und rustikale Auswahl fiir Feiern “bis in die Puppen”

kaltes Buffet

+ Spargelréllchen,

+ Schwarzwalderrollchen
- Waldorfsalat

+ Roastbeef

- geflillte Eier

- Kase

+ Partyschnitzel

- Mandelsteaks mit slifien Saucen
+ Kokossteaks mit sifien Saucen
- Partybrot mit Krauterbutter

- zwei hausgemachte Salate

heifies Buffet
+ Grillschinken mit kraftiger Sauce

und Kartoffelgratin

Dessert
- Rote Gritze mit Vanillesauce

Allergene: GDACVCW

Preis/Person: 21,90 €

Mit diesem reichhaltigen
Buffet konnen Sie bis in die
Nacht feiern.



Schnitzelbuffet

Deutschlands beliebtestes Fleischgericht in vielen Variationen

Schnitzel

- Schweineschnitzel

- Putenschnitzel in Eihille

- Putenschnitzel in Sesam

- Jager-, Paprika- und Curry-Ananas Sauce

Beilagen

- Kartoffelecken
- Bratkartoffeln
* Reis

Salate

- Krautsalat

- Gurkensalat

- Tomatensalat

Dessert
- Mascarponecreme mit frischen Friichten

Allergene: ACGIJXUK

Preis/Person: 14,90 €

Seite 7



Fingerfood-Buffet

Reichhaltige Auswahl handgefertigter Spezialitidten “To-Go”

Unser Fingerfood

- Blatterteig-Karree mit Frischkase
- Ziegenkdse mit Sprossen

- Lachscrépes

+ Pumpernickeltirmchen

- Gemiusesticks mit Dip

- gefdllte Oliven

- Tartelettes mit Garnelen

- Speckpflaumen und Speckdatteln
- gefillte Champignons

- gefillte Kirschtomaten

- Tomaten-Mozzarella-Spiefie

+ Hahnchenhappen in Kokos

- kleine Kasehappen

+ Knuspergarnelen

+ Thunfischroulade

+ Schinken - Melone

Allergene: ABCDEGIJKNOPUWX

10 Teile Preis/Person: 16,90 €

Auf eleganten Platten
oder auch einzeln auf
Desserttellern angerichtet
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Buffet Veronica
Klassiker der Kliche neu kombiniert

Vorspeise

+ Chinakohlsalat

- Tomatencremesuppe

-+ Brotchenkranz mit Butter und Krauterbutter

Hauptspeise

+ Hahnchenfilet mit Krauterfrischkasesauce

+ Schweinegeschnetzeltes mit Champignonrahm
+ Minikartoffeln

+ Rosti

+ Kaisergemuse

Dessert
+ Fruchtquark mit frischen Friichten

Allergene: GWAIJX
Preis/Person: 20,90 €
Bei grofien Veranstaltungen

beraten wir Sie auch gerne
individuell vor Ort.
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Dessert

Hochzeitsbuffet

Die Vielfalt und grofie Auswahl machen jeden Gast gliicklich

Vorspeisen

+ Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

- Melonenschiffchen mit ronem Schinken

- frische Salate der Saison mit Thunfisch, Feta, Ei, Schinken und

Kase, Joghurtdressing und Vinaigrette

- kleine Antipastiauswahl

+ Partyschnitzel

+ Hahnchenhappen in Kokos
+ kleine Hahnchenkeulen

Hauptspeisen

- Putengeschnetzeltes Toskana

+ Zwiebelbraten vom Schwein

+ Hahnchenfilet gratiniert auf Rahm-Blattspinat
+ Brokkoli

+ Pasta Tricolore

+ Speckbohnchen

+ hausgemachte Bratkartoffeln

+ Kartoffelgratin Dieses Buffet
bieten wir Ihnen

ab 60 Personen
- Kase vom Brett mit frischen Friichten an.

+ Mousse au chocolat
+ Obstsalat mit Vanillesofie
- Baileys Creme

Allergene: GODCPQRLAKV

Preis/Person: 19,90 €, ab 60 Personen




Rustikal-Feines Buffet

Wie Yin und Yang ergénzen sich Speisen fir feinen Gaumen
und kraftigem Geschmack

Vorspeisen

+ Mozzarella- und Tomatenscheiben auf einem Ruccolabett mit
gehobeltem Parmesan und Balsamicodressing

- Crépes mit Lachs- und Frischkasefiillung

- kleine Elsasser Zwiebelkiichlein

- herzhafter Krautsalat

Hauptspeisen

- mit Tomaten-Mozzarella-CroGtons gefiillte Putenbrust
- traditioneller Spanferkelbraten mit krosser Kruste

- Kartoffelgratin

-+ Gemise der Saison mit Sauce Hollandaise

- Serviettenknodel

- deftiges Sauerkraut

- Weiflwein-Sahnesauce

- herzhafte dunkle Sauce

Dessert
- Mousse au Chocolat mit frischen Friichten
- Kase vom Brett mit frischen Friichten

Allergene: WGJISAFI

Preis/Person: 26,90 €
Bei wichtigen
Anlassen
in guten
Handen!
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Frihlingsbuffet

Genau richtig fir jung und alt

Vorspeise
- Rindfleischsuppe mit viel Einlage

Hauptspeise

- Schweinertcken mit Rahmsauce

+ Rinderbraten mit brauner Bratensauce

- Salzkartoffeln

- Gemdseplatte Uberbacken mit Sauce Hollandaise

Dessert
- Uberbackener Apfelstrudel mit Sahne

Allergene: XFIAG

Preis/Person: 18,90 € wutzen 2
G
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Buffet Princess
... hicht nur fur Prinzessinnen genau das Richtige

Kaltes Buffet

+ Raucherlachsplatte

- Mandelschnitzelchen

- Hahnchenschnitzelchen

- Schweinefilet-Medaillons mit feinem Dekor

+ bunte Salatplatte der Saison mit Joghurt-Dressing
und Vinaigrette

- frische Backwaren

- Butter und Krauterbutter

Heifles Buffet

- Schweinefiletgeschnetzeltes in Pfeffersauce
- Hahnchenfilet mit Weil3weinrahm

- Butterreis

- Kartoffelrosti

- Brokkoli mit Mandelbutter

- Pariser Karotten mit Krauterbutter

Dessert
- Bayerische Creme mit frischen Brombeeren

Allergene: DUGAIJ

Preis/Person: 23,90 €
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Abi-Buffet

Eine breitgefdcherte Auswahl kalter und heifier Buffets
fur jeden Geschmack

Kaltes Buffet

+ Partyschnitzel

+ Mettwirstchen

+ Partyfrikadellen
+ Hahnchenkeulen
+ Schinkenrollen

Salatbuffet

- Kartoffelsalat
+ Nudelsalat

+ Krautsalat

+ Tortellinisalat
- Fitnesssalat

Heifles Buffet

Fleischgerichte

+ Krustenbraten und Burgunderschinken

+ Putengeschnetzeltes in Curry-Frichte-Rahm
+ Chicken Wings mit Dip

Pasta

+ Spaghetti Bolognese

+ Tortellini in Schinken-Sahnesauce

+ Nudelauflauf



Beilagen

-+ Gemiseauflauf
- Bratkartoffeln

- Kartoffelgratin
- Sauerkraut

- Speckbdhnchen

Dessert

- Kasespezialitaten

- Schokoladenpudding

- Vanillepudding

+ Vanillequark mit frischen Friichten

Allergene: GIJPQRDNALSU

Preis/Person: 16,90 €
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Grill und BBQ

BBQ-Buffet

Mit den vielen Grillspezialitdten von frisch vom Metzger und
der kultigen Hamburger-Station ein echtes Party-Highlight

Vorspeisen

Salatbuffet

- Kartoffelsalat

- vegetarischer Nudelsalat

- gemischte bunte Salatplatte

- verschiedene Dressings

Brot und Butter

- Partybrotchen und Baguettebrot
+ Butter und Krauterbutter

Hauptspeisen

Bratwurstvariationen:

* Rostbratwurst

- Gefllgelroster

+ Gaucho-Rindsbratwiirste

Grillspezialitaten:

+ Bauchfackeln

- Texas-Nackensteaks

+ Krauterbutter-Nackensteaks

- Tiroler Kase-Bacon-Spiefie mit Schweinehifte

+ Thai-Curry-Spiefie mit Hahnchenbrustfilet

+ Hahnchenfiletsteaks Madras mit Curry

- Texas-Hahnchenfilets mit deftiger Paprikamarinade

- vegetarische Gemdisespielie

- eingelegte Zucchini- und Paprikascheiben

- gedrittelte vorgegarte und gebutterte Maiskolben am
Spiefichen
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Hamburger-Station

- Rindfleisch-Patties

- vegetarischen Patties

- Original Hamburger-Buns
+ Durchlauftoaster leihweise
- Tomatenscheiben

- Gurkenscheiben

+ Zwiebeln gewdirfelt

- Relish

- Hamburgersauce

- Baconscheiben

- Schmelzkase

Dessert
- Obstsalat mit Vanillesauce

Allergene: AGJVOQWCOR

Preis/Person: 25,90 €

Holzkohle
oder Gasgrills,
Zelte, Tische,

Geschirr,

Bedienpersonal.
Grillmeister
Frei nach dem Motto
»grill and chijyy liefern
wir alles fijr eine
entspannte Grillparty.
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Unser Gansetaxi
mit der frisch vom Metzger sous-vide gegarten Gans, ein
herausragendes saftig-zartes Geschmackserlebnis

Gans und Beilagen

- eine knusprige Gans

- Fiillung mit Apfeln und Orange
- selbstgezogene Sauce

- Apfelrotkohl

- Kartoffelklofie

Dessert
- geflllter Bratapfel

Allergene: GIJPQRDNALSU

Preis: 99,90 € ausreichend fiir 4-5 Personen.

Die selbstgezogene Sauce
wird mit vielen Ganseteilen,
edlen Gewiirzen, Rotwein
und vielen weiteren guten
Zutaten Uber 12 Stunden
lang reduziert.



Buffet Weihnachtszauber

zarter Hirschriicken fiir den edlen Wild-Genuss

Vorspeise
- Feldsalat mit gerdsteten Speckwirfelchen
- Kartoffeldressing

Hauptspeise

+ Hirschricken mit kraftiger Portweinsauce
- bunte Gemlseplatte

- Kartoffelgratin

Dessert
- Rotweincreme

Allergene: GJSOCXL

Preis/Person: 23,90 €
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Silvester
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Schweizer Raclette
reiche Auswahl verschiedener Filets und Beilagen
in Partyschéalchen

original Schweizer Raclette-Kase

Fleisch

Dinne Scheibchen vom
+ Schweinefilet

+ Hahnchenfilet

- Rinderfilet

Beilagen

+ Hackfleisch

+ Bacon

+ Scampis

+ vorgegarte Kartoffeln
+ Zwiebeln

+ bunte Paprikastreifen
+ Mixed-Pickles

Saucen

« gelber Currydip

+ sifle Cumberlandsauce
+ Sahnemeerrettichsauce
+ Sojasauce

Brot und Butter
+ Brotkorb mit Butter und Frischkase-Dip

Allergene: AGPBAWO!

Preis/Person: 19,90 €



Prager Schinken
deftige Zusammenstellung mit Mitternachts-Highlight

kaltes Buffet

- kleine Hahnchenfiletschnitzel,

- Party-Frikadellen

+ Frankfurter Mettwirstchen

+ Brotkorb mit Butter und Frischkase-Dip

heifies Buffet

- knusprig gegrillter Prager Schinken
- geschmortes Sauerkraut

- Kartoffelgratin

- deftige Sauce

Late-Night-Imbiss
- Mitternachts-Gulaschsuppe

Allergene: AGPSWCO

Preis/Person: 18,90 €

Zum Anstofien um
Mitternacht bieten wir
Ihnen gern einen Sekt
unserer Hausmarke
an.
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Vegetarisches Buffet Livorno
komplettes mediterranes Genusspaket mit allem Drum und Dran

Kaltes Buffet
- Mozzarella Tomate mit frischem Basilikum
- Petits Fours aus verschieden Kasesorten und

Pumpernickel

+ Kichererbsenballchen mit Guacamole und Salsa

- gebackener Blumenkohl im Bierteig

+ Knoblauch-Creme-Dip

+ mit Reissalat gefillter Wrap

- gegrillte Auberginenrollchen mit Fetakase-Fillung
- Griechischer Hirtensalat mit Fetakase

- Maissalat mit Zwiebeln und Petersilie

+ Brotkorb mit Butter und Frischkasedip

H

eifles Buffet
Minestrone mit viel Gemiise und Kartoffeleinlage

+ mediterranes Ratatouille
+ im Ofen geschmorte Rosmarindrillinge
- Ravioli mit Ricottafiillung mit Tomatensauce,

Ruccola und Parmesanblattchen

Dessert

Al

Limonencreme mit frischem Joghurt

lergene: AGJHWCFIX

Preis: 19,90 €



Vegetarisches Buffet Palermo
sonnig-erfrischende Spezialitdten aus vielen Nationen

Kaltes Buffet

- Grillgemise mit Honig-Ziegenfrischkase

- Couscous-Salat

+ Quinoa-Krautersalat auf gerdsteten Sufikartoffeln
+ Quiche mit Tomaten, Lauchzwiebeln und Oliven

* Ruccola mit Parmesan und Aceto Balsamico

- verschiedene gegrillte und gefillte Gemusesorten
- Brotkorb mit Aioli und Paprikafrischkase

H

eifles Buffet

Panierter Fetakase auf Blattspinat

- gebratene Kartoffelgnocchi
- vegetarische Paella
- kleine Pfannkuchenréllchen gefullt mit Ricotta, Spinat,

Krautern und sonnengetrockneten Tomaten

- Pasta di Sizilia mit Dorrtomaten, Pinienkernen und

Oliven

Dessert
- Zweierlei Beerenmousse im Glaschen

Allergene: AGJHWCFIXUT

Preis: 19,90 €
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FRISCH VOM
METZGER

Die Qualitat, die wir aus unserer Frischkiche liefern, ist

mafigeblich von der Fleischqualitat gepragt, die wir von

frisch vom Metzger beziehen. Sie hat bei uns hochste

Prioritat.

Aus diesem Grund konnen wir Fleischgenuss unter
Einhaltung folgender Standards anbieten:

Schweinefleisch aus der Region

Das Schweinefleisch kommt ausschliefilich von
ausgesuchten Schweinen der Kategorie ,E",
(die Europa-Kennzeichnung der allerbesten
Qualitdt) aus Nordrhein-Westfalen.

Zu den Lieferanten zdhlen nur Betriebe, die
tierschutz-gerechte Haltungsbedingungen
zusichern, sowie den Einsatz von Medikamenten
nur nach tierartzlicher Anordnung garantieren.
Kurze Transportwege und eine schonende
Schlachtung sind weitere Bedingungen fiir das

Tierwohl und eine gute Fleischqualitat.

Gefliigel - ohne Antibiotika

Die Hdhnchen werden in Bodenhaltung mit
nattirlichem Einstreu gehalten und ohne
Antibiotika oder tierische Proteine zur
Wachstumsforderung aufgezogen. Medikamente
werden nur dann eingesetzt, wenn es vom
Tierarzt per Rezept verordnet wird. Das

Fleisch der Hiihner wird regelméafiig auf
Salmonellen lberpriift. Die Transportzeit zum
Schlachthof betrégt nie mehr als 1,5 Stunden.
Alle diesen Malinahmen fiir mehr Sicherheit
und eine bessere Fleischqualitat - im Sinne des

Tierschutzes und zum Wohle des Verbrauchers.
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Kalbfleisch von bauerlichen Betrieben aus dem
Minsterland.

Eine nahrstoffreiche Erndhrung aus Milch und
hochwertigem Rauhfutter lassen gesunde und
widerstandsféhige Tiere heranwachsen.

Die Schlachtung unter stdndiger Aufsicht
staatlicher Veterindre garantiert, dass
ausschliefilich das Fleisch gesunder Tiere
verarbeitet wird. Auflerdem sind die Lieferanten
Mitglied in der ,Kontrollgemeinschaft Deutsches
Kalbfleisch". Hier gelten strengste Malistébe in

allen Bereichen des Verarbeitungsprozesses.

Rindfleisch von saftigen Weiden

Unser Rindfleisch stammt von Weideochsen, die
sich fast das ganze Jahr (ber auf den griinen
Wiesen aufhalten und dort viel Auslauf haben
und wiirzige Gréser und Kréuter fressen.

Wir lieben dieses Fleisch wegen seinem einzig-
artigen Geschmack und seiner

besonderen Zartheit.

Wir suchen dieses Fleisch persénlich aus und

garantieren allerbeste Qualitat.
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Vorspeisen & Fingerfood

FLEISCH
Chicken Drums mit Barbecue-Dip 1,70 € AGFI
Hahnchenbrustfilet-Spief} in sliBwlrziger, asiatischer Variante, 2,00 € AGCFI

mit zwei harmonischen Dips

Chicken Wings mit Dip - wiirzig, im Siidstaaten Style, mit rauchiger Barbecuesauce 4,20 € AGCFI

Hahnchenhappen in Kokos - zartes Hahnchenfilet im knusprigen Kokosmantel 1,70 € AGCFI
Hahnchenfiletmedaillons mit Obst gefiillt 330€
Hahnchenunterkeulen - frisch aus dem Ofen 1,70 €
Kokossteak (Putenfilet) - zartes Putenfilet im Kokosmantel 3,30€ AcU
Minischnitzel - Spief3 mit vier verschieden Dips (Curry, Aioli, Barbecue, Asia) 2,00€ Accu
Schweinefiletmedaillons mit pikantem Dekor 330€
Kleine Partyschnitzel aus dem Schweineriicken, knusprig paniert, ca.60g 2,00€ Ace
Mandelsteak - Schweinefiletmedaillon mit Mandelhaube 3,30 € Accu
Minihaxen - saftig, kross und butterweich 280€ FR
Vitello Tonnato - Scheiben vom Kalbsriicken auf feiner Thunfischcreme 8,30 € DGA
Kleine Hackballchen mit Feta und Mais 2,20€ ACHJ
gefiillte Schweinefiletmedaillons mit Backpflaume gefullt 4L40E L
Party-Frikadellen nach Metzgertradition, ca. 60g 1,20€ A
Rinderfiletmedaillons vom irischen Weiderind 7,00 €
Saltimbocca mit luftgetrocknetem Schinken und Salbei 4,40€ !
Original Parmaschinken mit Honigmelone - der Klassiker 550€ -
Melonenschiffchen mit Heide- oder Schwarzwalder-Schinken 400€ ©
Schinkenplatte mit ausgesuchten rohen und gekochten Schinkenspezialitaten, 600€ P
schon ausdekoriert

Bauernschinkenplatte - herzhafte rustikale Rohschinken, dazu Rettich 450€ PO
Parma Speciale - Parmaschinken, Parma-Salami und Coppa di Parma 950 € POR
Kochschinken-Spargelrélichen mit saftigem Kochschinken 2,40 € PARX
Roastbeef-Rallchen mit feiner Meerrettichfiillung - rosa gebraten und fein gewtirzt 3,30 € ©
Gemischte Aufschnittplatte - verschiedene Frischwurst- und Dauerwurstsorten 3,30 € POR
Party-Frankfurter (Bierknacker) - frisch aus dem Rauch 1,30€ ©OP
Schwarzwalderrollchen - gefiillt mit Waldorfsalat 2,40 € PORAG
Chili-Rallchen - Schweinemettréllchen pikant mit Chili gewlrzt 1,70 € POFI
Rustikales Wurstbrett mit herzhaften Wurstsorten sowie hausgemachter Siilze mit 4,40 € POR
Remoulade

Roastbeefplatte in Scheiben angerichtet 7,00 €
Putenbrustrollchen — mild gefillt mit Knoblauch-Krauter-Dip 2,80 € PORAG
Bratenplatte in Scheiben angerichtet 5,00 € OPGR

GEMUSE
Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum auf einem Ruccolabett mit 330€ ow

Parmesan und Balsamicodressing

Marinierte Zucchini oder gegrillte Auberginen in Olivendl gebraten 3,90€
Champignonkdpfe oder Cocktailtomaten mit Doppelrahmfrischkase gefiillt 390€ ©
Tomaten-Bruschetta mit Olivendl verfeinert auf knusprigen Baguettescheiben 3,00€ A
Antipasti-Kreationen - verschiedene gegrillte und gefiillte Gemisesorten 440€ ©
Zwei feine Mozzarella-Spief3e mit mildem Mozzarella, Kirschtomaten, frischem 280€ oW

Basilikum und getraufeltem Balsamico
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zwei vegetarische Friihlingsrollen mit wiirziger, asiatischer Sauce 1,70 € MVAGCFIX

Datteln im Speckmantel - liebevoll zubereitet, pro Stiick 140€ ©OP
Pflaumen im Speckmantel - liebevoll zubereitet, pro Stiick 1,40€ 0P
gefiillte Champignons - ganzer Champignonkopf mit Frischkase gefillt 200€ ¢
gefiillte Kirschtomaten - frische Kirschtomate mit Frischkase gefuillt 200€ ¢
Tortilla-Chips mit Guacamole und pikantem Dip 2,20 € MVAGCEIX
Gemiisesticks mit Dip - Paprika, Gurken- und Karottensticks mit Joghurtdip 1,70€ ¢©
gefiillte Oliven - saftige griine Kalamata-Oliven mit Frischkase gefiillt 1,70€ ©
Scampi in Aioli - Riesengarnelen in pikanter Knoblauchsauce 720€ D
Raucherfischpralinen Dreierlei 2,00 € DGBHU
Matjesfilet auf Pumpernickeltaler - Matjesfilet mit Remoulade auf frischem 2,20 € ADGMIX
Pumpernickel

Lachscrepes - frischer hausgemachter Crépe mit Schnittlauch, 2,20 € ADGIMIX
gefiillt mit Raucherlachs

Tartelettes mit Garnelen - kleine Gebbackkapsel mit Currydip und gegrillter 1,70 € GDACFI
Garnele

Knuspergarnelen - Black Tiger Riesengarnelen in Pankomehl knusprig 1,70 € GDACHI
ausgebacken

Thunfisch-Roulade - Weizentortillawrap gefiillt mit Frischkase, Salat und 1,70 € GDACFI
Thunfisch

Graved Lachs - Platte mit Sahnemeerrettich oder Preiselbeersahne 950€ D
Lachsplatte angerichtet mit Raucherlachs, Graved-Lachs und Stremellachs 10,50 € ©D
kleine Fischplatte mit Raucherlachs, Forelle und Makrele 7,00€ Do
grofe Fischplatte - mit Raucherlachs, Forelle und Makrele, Graved Lachs, 13,80 € Dbocu

Stremellachs, dreierlei Raucherfischpralinen, Matjesfilet und Dip

BROT, CANAPEES, BROTCHEN

Canapées nach Wahl mit Wurst, Kése und Schinkenmett 2,30 € PARGAV
Canapées nach Wahl mit gekochtem Saftschinken, kaltem Braten und Edelsalami 2,60 € PARGA
Canapées nach Wahl mit Schweinefiletscheiben, Hahnchenbrustfilet, 3,00 € AcDO

Truthahnbrust, echtem Raucherlachs oder wacholdergeraucherten Forellenfilets

liebevoll dekorierte Schnittchen fiir jeden Anlass, belegt mit Késespezialitaten, 8,50 € PARGACY
Lachs, Forelle, verschiedenen Sorten Bratenaufschnitt,

funf halbe Schnittchen pro Person

halbe, belegte Brotchen mit Mett, Schnittkdse, frischem Aufschnitt 1,80 € PORGAV
halbe, belegte Brotchen mit Braten, Schinken, Salami oder Kochschinken 2,10 € ParRGAV
Mettigel mit Zwiebeln - unser hauseigenes Mett mit frischen Zwiebelstacheln 220€ PR
Croissants, Butter und Konfitiire - der franzésische Friihstiicksklassiker 2,60€ AGV
Wraps mit Salat und Pute, Thunfisch oder vegetarisch 2,80 € Aewbcl
Laugis - halbe Laugenstange mit Camembert, rohem und gekochtem Schinken 2,40 € PARGAV
Brotkorb mit Baguette und Partybrotchen, dazu Butter oder Krauterbutter 2,50 € AGKUC
Brotrad mit 30 Abrissen 13,00 € AGKUC
Partysonne mit 14 Abrissen 6,00 € AGKUC
Party-Brotchen - einzeln, verschiedene Sorten 0,60 € AGKUC
Suppenbrdtchen - ideal zur Suppe 050€ A
Baguette - original franzosisches Baguette 280€ A
Krauterbutter mit frischen Krautern 1,00€ ¢
Knoblauchbutter mit frischem Knoblauch 100€ ¢
Schmalz - wiirziger Griebenschmalz mit Apfelstiickchen und Majoran 1,00 €
Frischkasedip - verschiedene Sorten 1,30€ Wwe
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Rihrei mit Kochschinken - frisches Riihrei mit Streifen vom Hinterkochschinken 4,40 € GCPRO
Rihrei mit Bacon - frisches Rihrei mit knusprigen Baconscheiben 4,40 € CCPRO
Gefiillte Eier - gekochtes Ei mit Eigelb-Mayonnaise-Fillung 200€ c6
Mini-Zwiebelkuchen "Elsass” - feinwlirzige Teigspezialitat, mit frischen Zutaten, 2,10 € AcOP
liebevoll hergestellt

Mini-Lauchtorte "Baden-Baden” - feinwiirzige Teigspezialitat mit frischem Lauch 2,10 € AcoP
und frischen Zutaten

Mini-Blatterteig-Carrée - Pastete mit feiner, wiirziger Frischkdsecreme gefiillt 1,70 € WAcC
Kasespiefle mit Obst - Goudawlirfel mit frischem Obst am Spief3 2,00€ o&wu
Ziegenkdse mit Sprossen - kleine Gebackkapsel mit Ziegenfrischkase, 1,70€ GVWUAJ

Feigensenf und Sprossen

Hauptgerichte mit Fleisch

Cordon Bleu vom Schweinelachs mit Kochschinken und Kase gefuillt 5,00 € AGCWPOR

Currywursttopf - der Klassiker aus dem Ruhrgebiet, mit Currypulver zum scharfen ~ 3,90 € POFIXGIM

Franzosischer Krauterbraten — mit Krautern der Provence gefiillter 6,00€ ¢cH
Schweinenacken

Gebratener Leberkase - 2 Scheiben, resch gebraten 450€ GRP
Gemiseauflauf mit Hackfleisch - gemischtes Hackfleisch, buntes Gemiise und 9,00 € GAKX

Kartoffeln, mit Kase Uberbacken

Grillhaxen - knusprig gegrillt, mit Bratensauce 450€ PR
Gyrosbraten - saftiger Schweinenacken gefiillt mit Fetakdse und Zwiebeln 650€ ¢©H
Heidebraten - saftiger Schweinenacken gefiillt mit Mett und Cranberries 650€ ¢l
Hubertuspfanne mit Schweinefilet und frischen Champignons, Zwiebeln und 10,90 € ©u
Kartoffeln

Jagerbraten - saftiger Schweinenacken mit Champignonrahmsauce 7,50 € JGA
Kasseler Braten mit Senf-Krauter-Kruste - saftig gerducherter Schweineriicken 8,00 € PORGU
mit pikanter Kruste

Kasseler im Blatterteig mit Cumberlandsauce - saftig geraucherter 9,00 € PORGLAT
Schweinerticken im Blatterteigmantel

Kasseler Schweinenacken - gepdkelt und gebacken, mit Sauce 650€ PJ
kleine Involtini - Schweinefleischrouladen mit Schinken und Kase gefiillt 6,50€ PORWGL)
kleine Paprikaschnitzel - paniertes Schweineschnitzel mit herzhafter 4,00 € ACGJIXM

Paprikasauce

Krustenbraten - saftiger Schweineschinken mit knuspriger Schwarte, mit 6,50 €
Bratensauce

Kimmelbraten - deftig saftiger Schweinekamm mit ganzem Kiimmel 650€ oM
gebacken

Lasagne al Forno - Schichtnudeln mit Hackfleisch und Kase, tiberbacken 7,50 € AGwvI
Mini-Schnitzel - Schweineschnitzel mit klassischer Panade 2,00€ AC

Schweinenackenbraten ,Toskana“ - gefiillt mit Porree, Champignons, Tomatenund 6,50 € 6V
Krautern
Schweinenackensteaks mit geschmorten Zwiebeln 650€
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Pfefferbraten - Schweinenacken gefillt mit Mett und griinem Pfeffer, dazu eine 8,00€ P
pikante Sauce

Prager Schinken - saftiges, gepokeltes Fleisch mit krosser Kruste, dazu eine 6,50€ APU
leckere Sauce

Provencalisches Schweinefilet mit Cherrytomaten 11,50 €
Pusztabraten mit Hackfleisch und Pepperoni gefiillt 650€ ©H
Rahmschnitzel mit Champignons 4,00 € ACGIXM
Schnitzel . Hawaii“ mit Ananas und K&se liberbacken 4,00 € ACGJIXM
Zwiebelschnitzel mit geschmorten Zwiebeln 4,00 € ACGJIXM
Schweinebraten - mageres Fleisch mit delikater Rahmsauce 750 € JGA
Schweinefilet - im Ganzen zartrosa gebraten, tranchiert 11,50 €
Schweine-Filetgeschnetzeltes in herrlicher Rahmsauce mit frischen 9,90€ Gl
Champignons

Schweinegeschnetzeltes in Champignonsrahmsauce, ohne Beilagen 8,50€ ¢oH
Schweinefiletmedaillons in Champignon- oder Pfefferrahmsauce 11,50€ ©u
Schweinertickensteaks mit Tomaten, Schinken und Champignons gratiniert OR0E LA
Spanferkelbraten - krosse Kruste und saftiges Fleisch mit einer leckeren Sauce 6950€
SpieRbraten — magerer Schweinenacken gefiillt mit Mett, Zwiebeln und 800€ P
Paprika, dazu eine deftige Sauce

Ungarische Reispfanne mit Hackfleisch - Paprika, Zwiebeln und Bohnchen 9,90 € OPIGA
WeiBwiirstl mit stilem Senf, Laugenbrezel 350€ FxJ6
Westernpfanne mit Hackballchen - Kartoffeln, Bohnen und Mais 10,90 € ©OPI
Westfalische Pfefferpotthast mit Zwiebeln 8,50 € GCLA
Rinderbraten mit kraftiger Bratensauce 950€ -

Rinderfiletspitzen Stroganoff mit Zwiebeln, Gurken und frischen Champignons 16,00 € ©
mit Rahm verfeinert

Rinderfiletsteaks - bestes Irisches Prime Beef 17,50 € -
Rindergeschnetzeltes in Burgundersauce 9,00 € JX
Rindergulasch mit Paprika und Zwiebeln 9,00€
Rinderhiiftsteaks - bestes Irisches Prime Beef 9,90 € -
Rinderrouladen - bestes Rindfleisch gefiillt mit Speck, Zwiebeln, Gewiirzgurke 990€ JX
und Senf

Sauerbraten vom Rind, mit kraftiger Bratensauce 9,50 € Acl
Tafelspitz vom Rind mit Meerrettichrahm 9,50 € Fl6J

HAUPTGERICHTE MIT GEFLUGEL

Barbarie Entenbrust mit Orangensauce 9,90 €
Chicken Nuggets - zartes Hahnchenfiletfleisch in knuspriger Panade SIS ACEA
Gansebrust mit selbstgezogener Gansesauce 10,50 € WXeAs
Gansekeulen mit selbstgezogener Gansesauce 11,50 € WxGAs
Ganze Putenbrust in Zwiebelsahne mit herrlicher Zwiebelrahmsauce 9,50 € GAl
Geflillte Gans fiir 4-5 Personen mit selbstgezogener Gansesauce 79,50 € AGFU
gefiillte Putenbrust mit Tomaten-Mozzarella-Krautermasse gefiillt, 9,50 € GAlS
in einer Weiflweinsauce

Gnocchipfanne mit Putenbrustfilet Zucchini, Mohren, Lauch und Tomaten 990€ Al
Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat mit Kase gratiniert 8,50 € GALW
Hahnchenbrustfilet in Pernod-Rahmsauce 8,50 € GAlS
Hahnchenfilet-Steak - zartes Hahnchenfiletmedaillon gebraten 8,00€ -
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Indische Reispfanne mit Hdhnchenfilet, Curry, Ananas, Lauch und Niissen 990€ '6U

Italienische Nudelpfanne mit Putenbrustfilet, Zucchini, Méhren, Lauch 1090€ Al
und Tomaten

Piccata Milanese - Hahnchenbrustfilet in wiirziger Eihille 9,00 € GAlC
Poularde ..exotisch” in einer Sauce von Paprika, Tomate und Staudensellerie 9,00€ IFXJ
Putenfiletgeschnetzeltes - mageres, saftiges Putenfleisch in einer 8,50 € CAC
Champignon-Rahmsauce

Puten-Filetsteaks - zartes Putenfiletmedaillon gebraten 900€ -
Putengeschnetzeltes . Toskana” mit mediterranem Gemdse, leicht tomatisiert 8,50 € GACIF
Putengeschnetzeltes in Krauterrahmsauce mit frischen Krautern in Rahmsauce 8,50 € GAC
Putengulasch in Curryrahmsauce 8,50 € CAC
Putenrouladen mit Kdse und Kochschinken in delikater Sauce 8,50 € CGPOGRW
Putenschnitzel in Eihille mit knusprigem Mantel aus Ei und Mehl 4,50 € CAC
Putenschnitzel in Sesam mit leckerer Panade aus Sesam und Paniermehl 5,00 € GACK
Putensteak mit Ananas und Pfirsich in Curryrahm 8,50 € GAFI
Sherry-Ente mit Champignons und Zwiebeln 990€ S
Spatzlepfanne mit Putenbrustfilet Lauch, Mohren und Pilzen in Rahm 10,90 € AcKX

HAUPTGERICHTE MIT WILD

geschmorte Lammkeule mit Oliven und Fenchel 9,90 €
Hasenriicken mit Krautern in Rotweinjus 1250 € -
Lammricken provencale mit Krautern der Provence und kraftiger Bratensauce 17,90€ JF
Moussaka mit Hackfleisch mit Kartoffeln, Auberginen und Kase liberbacken 8,50 € AGCF
Wildschweingulasch mit Waldpilzen, Preiselbeeren und Créeme Fraiche 12,00 € GAlSX

Lachsfilet gediinstet, in Dillrahmsauce 1790€ D
Lachsfilet gebraten, mit frischen Krautern 1790€ D
Lachslasagne mit Lachsfilet und Spinat, mit Kase gratiniert 13,50 € bwve
Lachs-Tagliatelle mit Lachsfilet in Rahmsauce 13,50 € AcGlD
Paellapfanne - der Klassiker der spanischen Kiiche, mit Reis, Gemiise und Fisch 10,50 € ADGIMBFIX
Pangasiusfilet - mehliert und gebraten 750€ D
Riesengarnelen mit Knoblauch und Olivendl verfeinert 8,90 € DB
Seelachs aus dem Ofen in pikanter Paprikasauce 7,50 € DGFI
Seelachs Italienisch mit Tomate und Mozzarella gratiniert, auf Blattspinat 7,50 € DGFIA
Seeteufel Provencale auf frischem mediterranem Gemise 17,90 € GADFI
Seezungenfilets - mehliert und gebraten 17,90€ P
Tagliatelle mit Lachs, Scampi und Brokkoli in Rahmsauce 13,50 € AGDN

HAUPTGERICHTE VEGETARISCH

Gemiise-Kartoffelauflauf - buntes Gemiise und Kartoffeln, Gberbacken 6,90 € GAKX
Gnocchipfanne mit Zucchini, Mohren, Lauch und Tomate 7,50€ Al
Hubertuspfanne mit Pilzen, Zwiebeln und Kartoffeln 8,50 € 6l
Indische Reispfanne mit Curry, Ananas, Lauch und Niissen 8,00€ 'eu
Italienische Nudelpfanne mit Zucchini, Méhren, Lauch und Tomaten 850€ A
Spatzlepfanne mit Lauch, Mdhren und Pilzen in Rahm 8,500 € AGKX
Spinat-Tomaten-Kartoffelauflauf mit frischem Spinat und Kase tiberbacken 6,90 € AGCHI
Ungarische Reispfanne mit Paprika, Zwiebeln und Bohnchen 8,00 € OPIGA
Westernpfanne mit Kartoffeln, Bohnen und Mais 8,50 € GOPI
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Salate

SALATE
Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Feta

Bayrischer Wurstsalat mit Gewlirzgurke, Zwiebeln, frischen Krautern, Essig & o]l
Blumenkohlsalat mit Zitrone und Kapern - leicht sduerlich angemacht und mit
frischen Krautern verfeinert

Bohnensalat mit Zwiebeln verfeinert, auf Wunsch griine oder gelbe Bohnen
Brokkoli-Schinken-Salat mit gekochtem Schinken und saurer Sahne
Chinakohlsalat mit Senf und Joghurt verfeinert

extra French-, Joghurt- oder Cocktaildressing klassische Auswahl

an hausgemachten Dressings

Farmer-Rohkostsalat mit Wei3kohl, Méhre, Porree, Mais und Schmand
Frihlingssalat mit Mohren, Gurken, Tomaten und Paprika

Gefliigelsalat ,Hawaii” mit Champignons, Spargel, Mandarinen und Mayonnaise
Grofle Salatplatte mit frischen Salaten der Saison und Dressing nach Wahl
Gurkensalat mit frischen Krautern und Zwiebeln

Hirtensalat mit bunten Bohnen, Mais, Zwiebeln und Feta

Kartoffelsalat mit Gewiirzgurke, Fleischwurst, Ei, Mayonnaise

Kartoffelsalat vegetarisch mit Gewiirzgurke, Zwiebeln, Mayonnaise
Kase-Wurstsalat mit Gewiirzgurke, Zwiebeln, Krautern, Essig & o]l
Krabbencocktail in klassischer Cocktailmarinade, fein abgeschmeckt
Krautsalat - frischer Wei3kohl mit Gewiirzen und Essig

Matjessalat - zarte Matjesfilets mit Paprika, Zwiebeln und Apfeln in pikantem
Dressing

Nudelsalat mit Schinken mit Gewiirzgurke, Erbsen, Fleischwurst und Mayonaise
Pilzsalat mit frischen Champignons, Zwiebeln und Krautern

Porreesalat mit /'ipfeln, Gurken und Mayonnaise

Reis-Salat mit Friichten, Hahnchenfilet, Curry und Mayonnaise

Ruccola oder Feldsalat mit gerosteten Schinkenwiirfelchen und Pinienkernen mit
Balsamicoessig und kaltgepresstem Olivendl

Salat ,.Nizza” mit Thunfisch, Zwiebeln und Ei

Speckkartoffelsalat mit Schweinespeck, Zwiebeln und frischen Krautern,

Essig & Ol

Teufelssalat - zartes Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Silberzwiebeln

und Ketchup

Tomatensalat mit Zwiebeln und frischen Krautern

Tortellinisalat mit Salami, Paprika, Mais, Erbsen, Essig & o]}

Waldorfsalat mit Sellerie, Apfeln und Nissen, Mayonnaise

280€
280€
3,30€

280€
3,90€
3,30€
1,10€

2,20€
280€
390€
350€
280 €
280 €
2,20€
2,20€
330€
6,00€
2,20€
440 €

280€
330€
280€
280€
500€

550€
2,20€

330€

280€
280€
280€

PRWVIFJ

AGJFIXP

GJ

AGJQFIJ

G

WiJ

ACIPR

ACI

PRWV

GDAH

ACIPR

ACI

ACIUG

UPRO

G

GAJPRO

AC

AGVXU



Beilagen

GEMUSE
Apfelrotkraut - fein abgeschmeckt

Blumenkohl-Brokkoli-Gratin mit Kase und Sahne iiberbacken

Brokkoli mit in Butter geschwenkten Mandelhobeln

Frische Erbsen mit Butter verfeinert

Gemdiise-Gratin mit Kase und Sauce Hollandaise tiberbacken

Gemiuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

geschmorte Champignons - in Butter geschwenkte frische Champignons
geschmorte Zwiebeln

geschmorter Wei3kohl mit Speck und Zwiebeln

geschmortes Sauerkraut mit Apfel oder Ananas

Grilltomate - 1/2 Tomate mit Kase gratiniert

Pariser Karotten mit Krauterbutter

Pfifferlinge - in Butter geschwenkte frische Pfifferlinge (nur in der Saison)
Prinzessbohnen mit Speck

Rahmwirsing - mit Sahne verfeinert

Ratatouille - geschmortes Gemiise mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Mdhren
und Zucchini

Spargel - frischer deutscher Spargel mit Butter verfeinert (nur in der Saison)
Zuckerschoten — mit Butter verfeinert

KARTOFFELN

Backofenkartoffel mit Tzatziki

Bratkartoffeln mit gerdstetem Speck und Zwiebeln

kanarische Kartdffelchen - Drillinge mit kraftiger Salzkruste

Kartoffelgratin — mit Kése goldbraun tberbacken

KartoffelkloRe - klassischer KartoffelkloB aus 1/2 rohen und 1/2 gekochten
Kartoffeln

Kartoffelpiree - frischer Stampf mit Butter und Milch verfeinert

Minikartoffeln — ohne Schale in Butter gebraten

Rosmarinkartoffeln — mit Schale und frischem Rosmarin im Ofen gegart

Rosti ,.Schweizer Art” mit frischen Zwiebeln, goldbraun gebacken

Salzkartoffeln

Serviettenknodel - KloB mit frischen Zwiebeln, Croltons und Krautern verfeinert,
in Scheiben geschnitten

warmer Speckkartoffelsalat mit Schweinespeck, Zwiebeln und frischen Krautern,
Essig & Ol

REIS

Butterreis — mit Butter abgeschmeckt

Gemiusereis - mit frischen Gemiisestreifen und Mais verfeinert
Wildreis Mischung aus Parboiled und Wildreis mit Butter verfeinert

2,00€
3,30€
240€
240€
350€
350€
350€
280€
280€
2,00€
250€
280€
590€
280€
280€
590€

8,00€
280€

390€
3,50€
3,30€
3,50 €
280€

240€
3,30€
3,30€
280€
2,20€
280€

350€

220€
2,40€
280€

Zucchini-Risotto - herrliches cremiges Risotto mit frischer Zucchini und Parmesan 5,50 €

NUDELN
Butterspatzle - mit Butter abgeschmeckt

Gemiiselasagne - mit viel frischem Gemiise und Kase Uiberbacken
Krauterspaghetti - mit Butter und Krautern verfeinert

Rigatoni - italienische Réhrennudeln

Schupfnudeln - schwabische Kartoffelnudeln in Butter geschwenkt
Spaghetti - mit Butter und Olivendl verfeinert
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Spiralnudeln - mit Butter verfeinert 220€ A¢
Tagliatelle (italienische Bandnudeln) - mit Butter verfeinert 330€ A6
Tortellini — mit Schinken und Kase gefiillt und mit Butter verfeinert 3,30 €  AGPORW

Desserts

Apfel-Strudel - gefiillter Strudelteig mit Apfeln, Rosinen und Niissen 3,90€  ©cACU
Baileys-Creme - mit original Baileys-Sahnelikor verfeinert 300€ ©s
Bayerische Creme - mit frischen Brombeeren 300€ ©AC
Calvados-Creme - mit frischen Apfeln 3,00€ ¢©s
Cappuccino-Creme - mit italienischem Kaffee 330€ ©
Creme Brulée im Topfchen, karamellisiert 3,90€ 6
Eierlikdrcreme - mit frischen Himbeeren und Eierlikor 3,00€ ¢©s
Erdbeermousse - mit frischen Erdbeeren 330€ ¢
Erdbeer-Sahne Quark - mit frischen Erdbeeren 330€ 6
Frischer Obstsalat - aus frischen Friichten 3,50€
Fruchtquark mit frischen Friichten - stifier Quark mit viel frischen Friichten 330€ ©
First-Pickler-Pudding mit dreierlei Pudding 330€ ©GAL
gebackener Bratapfel - mit Marzipan gefiillt 330€ ues
Gotterspeise mit Vanillesauce 280€ ¢
Griechischer Joghurt mit Honig und Niissen 330€ ©
GrieBflammerie mit Aprikosensauce 280€ ©GA
Herrencreme - Mousse mit Rum und Niissen 3,00€ ¢S
Mandarinenquark — nach Oma'’s Rezept mit Mandarinensaft und Mandarinen 330€ ©
verfeinert

Mango-Sahnequark - frischer Quark mit frischem Mangoptree 330€ ¢©
Marmorierter Pudding mit Vanille und Schoko 280€  CGAL
Mascarpone-Creme - mit frischen Friichten 300€ G
Milchreis - klassicher Milchreis mit Sahne und Butter abgeschmeckt 280€ ¢
Mousse Almonde - Mandelmousse 330€ ©u
Mousse au Chocolat - der Klassiker 3,30€ ©u
Orangencreme - herrlich sahnig 300€ ¢©
Panna Cotta auf Erdbeerspiegel 330€ ©
Pfirsiche gefillt - mit siiBem Frischkase 280€ ©
Rot- oder Weilweincreme - das herzhafte Dessert 330€ ©

Rote Griitze mit Vanillesauce - original friesische Griitze mit cremiger Vanillesauce 2,80€ ©
Schlagsahne oder Vanillesauce extra 1,20€ G
Schokoladenfriichte auf Spief3 — mit Zartbitter- oder weiler Kuvertiire iberzogene 3,50 €  AEG
Friichte am Spief3

Schokoladenpudding - Kochpudding mit kraftigem Schokogeschmack 280€ ¢
Tiramisu mit Mascarpone, mit oder ohne Alkohol 3,30€  ACGSU
Vanillepudding - Kochpudding mit echter Vanille 280€ ¢
Vanillequark - mit frischen Friichten 330€ ©

Weif3e Mousse Vanille 3,30€ 6




HERZHAFTE DESSERTS
Kaseigel mit leckerem Gouda und Weintrauben 1,70€ ow
Kaseplatte - reichhaltige Auswahl an Schnittkasesorten, verschiedene 550€ 6w

Schmelzkasezubereitungen und herzhaft pikante Edelschimmelkase
Grofle Kaseplatte mit Gouda, Krauterkase, verschiedenen Sorten Brie, Pfefferkase, 9,00€  WVX6
Raucherkase, Roquefort, Blauschimmel und Ziegenkase

Suppen & Eintopfe

SUPPEN & EINTOPFE

Barlauchcremesuppe mit Raucherlachs-Streifen 500€ ©D
Bohneneintopf mit Mettwurst-Einlage 450€  HUoOP
Brokkolicremesuppe - mit Sahne verfeinert 400€  CGFlxa
Chili con Carne, feurig mexikanisch - mit Kidneybohnen, Mais und Chilli 450€  VFUAP
Doppelte Kraftbrithe mit besonders viel Qualitatsrindfleisch 450€  Mca
Erbseneintopf mit Mettwurst-Einlage 450€  HUOP
Franzosische Zwiebelsuppe mit Cro(tons 400€ AFS
Graupeneintopf mit Rindfleisch und Mettwurst-Einlage 450€  HUOP
Griinkohleintopf - dazu eine Schinkenmettwurst 500€  MoPe
Griinkohl mit Bratkartoffeln, Mettwurst und Kasseler 9,90€  WOPG
Gyrossuppe - mit Zwiebeln, Paprika, Mais und Sahne 400€ ©U
Kartoffelsuppe mit Krabben - herrlich rahmig, mit Krabben 5,00€  GADB
zum selbst kombinieren

Kartoffelsuppe mit Mettwurst und Schnittlauch - herrlich rahmig, vegetarisch 4,00€  GOPU
mit Mettwurst und Schnittlauch zum selbst kombinieren

K&se-Lauch-Suppe mit Hackfleisch und Schmelzkase 400€ W
Klare Hiihnersuppe mit Einlage 400€ MC
Kraftige Rindfleischsuppe mit viel Einlage 400€ €
Leberknddelsuppe - nach bayrischer Tradition 450€ M
Linseneintopf mit Mettwurst-Einlage 450€  HuoP
Minestrone - mit viel Gemiseeinlage, leicht tomatisiert 450€ !
Mitternachtsgulaschsuppe - mit besonders viel Qualitdtsrindfleisch 450€ M
Mohreneintopf — mit Hackballchen und frischer Petersilie verfeinert 450€  MoP
Gulaschsuppe - mit Paprika, Zwiebeln und Champignons, pikant abgeschmeckt 450€ M
Spargelcremesuppe - mit frischem Spargel und Sahne (nur zur Saison) 450€  GRIX
Tomatensuppe - mit Sahne und frischem Basilikum 400€ ©u
Westfalischer Kartoffeleintopf mit Mettwurst-Einlage 450€  HOPGR
Wirsingeintopf - besonders deftig mit vielen Hackballchen 450€  HoP
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Saucen

SAUCEN
Bolognese-Sauce - frisches Hackfleisch und frisches Gemiise in pikant herzhafter 2,50€  GJAFX

Tomatensauce
Cumberlandsauce - der Klassiker zu Wild und Pasteten, mit Portwein verfeinert 350€ S

Curryrahmsauce - leichte Rahmsauce mit Curry verfeinert 250€ ©F
Dill-Rahmsauce - leichte Rahmsauce mit Dill verfeinert 250€ GIF
Gansesauce - kraftige Bratenjus aus Ganseklein gezogen 350€ M
Jagersauce - Bratensauce mit frischen Champignons und Sahne verfeinert 250€ oH
Krauter-Frischkasesauce - Rahmsauce mit frischen Krautern und Frischkase 250€ GF
verfeinert

Krauter-Joghurt-Dip kalt - der passende Dip zu Gemusesticks 1,20€ ¢©
Krauterschaumsauce - Rahmsauce, leicht aufgeschaumt mit frischen Krautern 250€ ©F
Kimmelsauce - kréaftige Bratensauce mit frischem Kiimmel 250€ Y
Paprika-Rahmsauce - mit frischer Paprika 250€ ©F
Paprikasauce - kraftige Paprikasauce mit Tomaten und Zwiebeln 250€ FX
Pfeffersauce - kraftige Bratensauce mit griinem Madagaskarpfeffer 250€ F
Rinderbratensauce - klassische Bratenjus zu Rinderbraten 3,00€ F
Sauce Bernaise - halbwarme Sauce zu gebratenem Fleisch 3,00€ GFXJ
Sauce Hollandaise - halbwarme Sauce zu Spargel und Kartoffeln 3,00€ GFXJ
Schinken-Sahne-Sauce - Rahmsauce mit Kochschinkenstreifen - ideal zur Pasta  3,00€  ©IF
Schwarzbiersauce - kraftige Bratensauce mit Schwarzbier verfeinert 250€ F
Schweinebratensauce - kréftige Bratensauce mit Sahne 250€ IFG
Senf-Dill-Sauce - kalte Sauce, ideal zu gerauchertem Fisch 250€ T
SiiRe Sauce fiir Braten - kalt - der perfekte Dip fiir kalte Bratenplatten 2,00€  TeFXJ
Tomatensauce - mit frischen Tomaten und Sahne verfeinert 250€ ©
WeiBBweinrahmsauce 3,00€ GIFS
Zitronen-Buttersauce 300€ ¢©

Service

Teller und Besteck 0,50 €
Besteckteile — Messer, Gabel, Loffel. 0,15 €
Suppentasse 0,30€
Salatteller 0,25 €
Dessertteller mit Besteck 0,40€
Kaffeegedeck: Tasse, Untertasse, Loffel 0,45€
Vorlege-Besteck 0,15€

* Reinigen von Geschirr und Besteck gleich wie Leihgebiihr

Wein-und Sektglas, Biertulpen, Wasserglas 0,35 €
Stehtisch mit Husse 12,50 €
Reinigungsgebiihr pro Kopf 1,00 €




Informationen uber Zusatzstoffe
und Allergene

Wir mochten, dass Sie und lhre Gaste lhr Buffet unbeschwert geniefien konnen und
weisen deshalb auf folgende Allergene und Zusatzstoffe hin. Sollte diese Broschire
Ihre Fragen nicht komplett kldaren kdnnen, sprechen Sie uns bitte einfach an. Wir hel-
fen und beraten Sie gerne. Sie finden an jedem Buffet oder Mend kleine Buchstaben,
diese informieren Sie Uber die darin enthaltenen Allergene. Die Legende fir diese
Buchstaben haben wir hier flir Sie aufgefihrt:

In einigen unserer Speisen sind Zusatzstoffe enthalten, Uber die wir Sie ebenfalls
gerne aufklaren mochten:

A=Gluten Q=Ascorbinsdure
D=Fisch T=Honig
G=Laktose W=Kase
J=Senf C=Eier
M=Lupinen F=Soja
P=Nitritpokelsalz I=Sellerie
S=Alkohol L=Sulfite
V=Beta Carotin O=Rauch
B=Krebstiere R=Phosphate
E=Erdniisse U=Nisse
H=Schalenfriichte X=Glutamat
K=Sesam

N=Weichtiere

- Alle unsere Fischsorten beziehen wir aus nachhaltiger MSC Fischerei.
- Dessert Baileys-Creme, Rotweincreme, Wei3weincreme, Herrencreme,
Calvados-Creme, Tiramisu, Eierlikorcreme und Quark, Obstsalat mit

Grand Marnier enthalten: Alkohol.
-+ Mayonnaise: Antioxidationsmittel E385, Farbstoff E160a.
- Alle Speisen mit Honig: Nicht geeignet fiir Kinder unter 12 Monaten.

Wir haben die Allergenen Inhaltsstoffe nach bestem Wissen und Gewissen
fUr Sie zusammengestellt. Eine solche Kennzeichnung der Inhaltsstoffe
unserer Speisen, ist durch oft wechselnde Rohstoffe schwer moglich. Daher
bitten wir Sie, uns bei Allergien und Unvertraglichkeiten zu kontaktieren.
Trotz allergrofiter Sorgfalt bei der Herstellung der Speisen, konnen wir
eine eventuelle Kreuzkontamination der Allergene leider nicht zu 100%
ausschliefien.

Bei weiteren Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
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Fur weitere Informationen, Beratung
oder Bestellungen genugt ein Anruf:
0209 177 54 01

oder eine e-Mail:
party@derkochunddermetzger.de

oder ganz unkompliziert online:
www.derkochunddermetzger.de
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Unsere AGB

1. Bestellung

Wir nehmen Ihre Bestellung entweder vor Ort, telefonisch oder per Internet auf. Sie wird auf einen Bestellschein
Ubertragen; bitte Uberprifen Sie diesen Bestellschein sorgfaltig. Stimmen Lieferdatum, -zeit und -ort? Wurde
alles festgehalten? Wenn alles Uberpriift ist, geben Sie bitte das unterschriebene Original an uns zuriick, der
Durchschlag ist fiir Sie. Sollten Sie per Telefon oder per Internet bestellt haben, erhalten Sie von uns einen
Brief mit dem Bestellschein, den Sie bitte im beiliegenden Freiumschlag unterschrieben an uns zuriickschi-
cken. Alternativ ist auch eine Zu- und Riicksendung per Fax mdglich. Anderungen an Ihrer Bestellung, z. B. die
Personenzahl betreffend, konnen Sie bis zu drei Tage vor der Anlieferung kostenfrei vornehmen. Bei kurzfristi-
geren Anderungen behalten wir uns die Vereinnahmung eines Anteils der Kosten oder die volle Berechnung vor.
2. Lieferung

Bitte tberprifen Sie direkt nach Anlieferung - mit unserem Servicefahrer - die Vollstandigkeit der Lieferung.
Sollte etwas fehlen oder nicht Ihren Wiinschen entsprechen, wird sich der Servicefahrer direkt bemiihen, die
Sache richtig zu stellen. Im Zweifelsfall - wahrend der regularen Geschaftszeiten - rufen Sie uns bitte unter
der Telefonnummer 0209-1775401 an. Ist der Servicefahrer gerade weg, wahlen Sie die auf der Rechnung an-
gegebene Telefonnummer. Sollte die Lieferung zu spat kommen, kdnnen Sie unsere Servicefahrer unter der
Telefonnummer 0177 8782107 erreichen. Bitte haben Sie Verstandnis daflr, dass es durch Verkehrsbehinde-
rungen, Staus etc. zu Verspatungen kommen kann. Wir tun alles, um piinktlich zu liefern. Im Regelfall melden
sich unsere Servicefahrer bei lhnen, wenn abzusehen ist, dass es etwas spater wird. Beachten Sie bitte: Verzo-
gerungen von bis zu einer Stunde sind stets regressfrei. Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass jedes gelieferte
Warmhaltegeréat, Metallplatten, Glasschalen, Teller, Besteck, Brotkdrbe usw. Eigentum der Ridderskamp &
Hahn GmbH sind. Wir bitten um pflegliche Behandlung. Fiir Verlust, Bruch oder etwaige Schaden haftet der
Auftraggeber gegen Rechnungslegung. Ein Zurtickbehaltungsrecht - aus welchen Griinden auch immer - be-
steht an den Leihgegenstanden nicht.

3. Lieferbedingungen

In der Regel sollte uns |hr Auftrag drei Tage vor Liefertermin vorliegen. GréB3ere Feiern ab 30 Personen sollten
uns mindestens 7 Tage vor |hrer Festivitat vorliegen. Als Regel gilt: Je friiher, desto besser, desto sicherer
erhalten Sie Ihren Wunschtermin. Natirlich sind wir in Absprache auch in der Lage, innerhalb von 24 Stunden
zu liefern. Hierfir berechnen wir einen Expressaufschlag von 10% des Rechnungswertes. Wir liefern an allen
Werk-, Sonn- und Feiertagen nach vorheriger exakter Terminabsprache. Wir behalten uns vor, Lieferzeiten
an speziellen Feiertagen - wie Weihnachten, Silvester etc. - jahrlich und/oder situativ - neu zu regeln. Aktuell
bestehen folgende Lieferzeiten: Heiligabend bis 13:00 Uhr, Weihnachtsfeiertage durchgangig. Silvester bis 13:00
Uhr, Neujahr durchgangig.

Die Mindestbestellmenge ist fiir alle im Katalog aufgefiihrten Produkte auf 5 Personen und einen Mindest-
bestellwert von 100 Euro ausgelegt. Etwaige Mindermengen, soweit sie nach Absprache durchfiihrbar sind,
werden mit einem Aufschlag von 15% des Rechnungsbetrages ausgefiihrt.

Im Umkereis bis zu 40km um unseren Firmensitz berechnen wir fiir die Lieferung lediglich Selbstkosten - einen
Pauschalbetrag von 10€. Weitere Entfernungen sind auf Anfrage und gegen Berechnung maglich. Eine Abho-
lung ist nach Terminvereinbarung kostenlos.
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4. Warmhaltebehalter

Wir liefern Ihnen auf Wunsch elektrische oder mit Sicherheitsbrennpaste betriebene Warmhaltebehalter. Bitte
beachten Sie bei den elektrischen Geréten, dass bei den Geradten mit Tauchsieder dieser immer im Wasser liegen
muss. Sollte ein Tauchsieder Gber langere Zeit trocken eingeschaltet sein, brennt er durch. Wir liefern thnen
die Gerate mit ausreichend Wasser gefiillt aus; etwa zwei Stunden nach der Anlieferung ist dieses Wasser aber
verdampft und muss nachgefiillt werden. Bitte fragen Sie unseren Servicefahrer, wenn Sie lhr Buffet langer als
zwei Stunden warm halten oder spater wieder erhitzen wollen, er erklart Ihnen gern, wie Sie Wasser nachfiillen.
Bitte beachten Sie bei den mit Sicherheitshrennpaste betriebenen Geraten, dass sie immer mit ausreichend
Wasser gefiillt sind. Die Speisen werden durch Wasserdampf warm gehalten. Sollte das Wasser verdunstet sein,
ist es moglich, dass die Speisen unter der direkten Einwirkung der Flamme anbrennen oder nicht gleichmaBig
erhitzt werden. Die Brennpaste wird vor der Anlieferung an Sie noch einmal aufgefiillt und halt etwa 1,5 Stunden.
Wollen Sie Ihr Buffet langer als zwei Stunden warm halten, oder wollen Sie es spater wieder erhitzen, so geben
Sie dies bei der Bestellung bitte mit an, damit wir lhnen das Nachfiillen der Behalter zeigen und zusatzliche
Brennpaste beigeben kdnnen.

5. Gefahrenhinweis

Lassen Sie Behaltnisse mit Brennpaste niemals unbeaufsichtigt. Fiir entstandene Schaden aus unsachgemafer
Nutzung haftet der Kunde. Lassen Sie sich von unserem fachkundigen Personal in die Bedienung der Warme-
behalter einweisen. Bei Riickfragen stehen wir Ihnen auch telefonisch zur Verfiigung.

6. Leergut

Die Riickgabe des gereinigten Leergutes erfolgt zeitlich unmittelbar, also innerhalb von zwei Tagen nach Liefe-
rung - durch den Auftraggeber an unsere Partyservicekiiche oder Ihren Bestellort (zu den tblichen Geschafts-
zeiten). Nattrlich nehmen wir Ihnen gerne diese Miihe ab: Vereinbaren Sie einen Abholtermin mit unserem
Servicefahrer, am besten gleich bei der Anlieferung. Im Umkreis bis zu 40 km um unseren Firmensitz berechnen
wir lediglich Selbstkosten - einen Pauschalbetrag von 10 Euro. Weitere Entfernungen nach Absprache. Nicht
aufgefiihrte Sonderleistungen wie z. B. eine ungereinigte Leergutriickgabe, etwaiger Bruch und/oder andere
Schaden miissen im Nachhinein berechnet werden (siehe Punkt 2). Nicht gespliltes Leergut berechnen wir mit
1,00 Euro Spiilgebiihr pro Personenanzahl lhres Auftrages.

7. Zahlung

Bei Bestellung erbitten wir eine Anzahlung von 10% des Auftragswertes. Die Gesamtzahlung entrichten Sie bitte
bei der Anlieferung in bar- unsere Servicefahrer sind inkassoberechtigt - oder als Vorkasse per Uberweisung.
8. Sonstiges

Alle vorherigen Ausgaben von Allgemeinen Lieferbedingungen und/oder Partyserviceprospekten verlieren mit
Ausgabe dieser Version - Stand - August 2022 - ihre Giiltigkeit. Diese allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedin-
gungen gelten firalle Partyservice-Bestellungen. Unsere Angebote sind freibleibend. Sonstige Vereinbarungen,
insbesondere miindliche Vereinbarungen und/oder Zusicherungen werden erst durch schriftliche Bestatigung
verbindlich.

der Koch + der Metzger Catering GmbH

Manfredstrafle 2, 45891 Gelsenkirchen
Geschaftsfuhrer: Marcel Drees, Jirgen Hahn

Fon+Fax 0209 177 54 01
Handy 0177 87 82 107

party@derkochunddermetzger.de
www.derkochunddermetzger.de






